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2024年01月29日 当センターに提出された上記検体について分析試験した結果は次のとおりです。

分析試験結果

注1. 窒素･たんぱく質換算係数:6.25

注2. 食品表示基準(平成27年内閣府令第10号)による計算式:100-(水分+たんぱく質+脂質+灰分)

注3. 食品表示基準(平成27年内閣府令第10号)による計算式:100-(水分+たんぱく質+脂質+灰分+食物繊維)

注4. 食品表示基準(平成27年内閣府令第10号)によるｴﾈﾙｷﾞｰ換算係数:たんぱく質,4;脂質,9;糖質,4;食物繊維,2

注5. 計算式:ﾅﾄﾘｳﾑ×2.54

注6. Oxygen Radical Absorbance Capacity(活性酸素吸収能力)｡抽出液に50%ｴﾀﾉｰﾙを用いた｡参考文献(Wu,X.et al,J.Agri

c.Food Chem.,2004,52,4026-4037)｡1molのTroloxが示す活性を単位とした｡

注7. 依頼者の指定により,定量下限を0.1 mg/100gとした(変更前:0.5 mg/100g)｡

注8. 依頼者指定の方法によった｡ただし,(+)-ｶﾃｷﾝ換算値｡
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ﾎﾟﾘﾌｪﾉｰﾙ

1

8



7.4 g/100g



312 kcal/100g



6

0.1 mg/100g

液体ｸﾛﾏﾄｸﾞﾗﾌｨｰ質量分

1.8 mg/100g

標準寒天平板培養法



8.6 g/100g

8.19 g/100g

直接灰化法

2

39.3 g/100g



析法

一般細菌数(生菌数) 300以下/g

析法

ｴﾋﾟｶﾃｷﾝ  液体ｸﾛﾏﾄｸﾞﾗﾌｨｰ質量分

析法

ｶﾃｷﾝ 10 mg/100g

ORAC 1.1×10  mol T1/g   

ｹﾙｾﾁﾝ  7 液体ｸﾛﾏﾄｸﾞﾗﾌｨｰ質量分

ﾅﾄﾘｳﾑ 36.3 mg/100g  原子吸光光度法

食塩相当量  50.0922 g/100g

食物繊維 32.5 g/100g  酵素-重量法

ｴﾈﾙｷﾞｰ  4



炭水化物 71.8 g/100g  

糖質  3

燃焼法

FOLIN-CIOCALT1U法

分析試験成績書

分　析　試　験　項　目

検  体  名

依  頼  者

水分 6.0 g/100g 

結　　果

常圧加熱乾燥法

方　　法定量下限 注

たんぱく質

脂質 6.2 g/100g  酸分解法

灰分

RCA0201-07


